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SCHLOSSHOTEL

KARLSRUHE ——

Felerlichkeiten
&
Veranstaltungen

Im

Schlosshotel
Karlsruhe

Bahnhofplatz 2
76137 Karlsruhe

Tel: 0721 - 3832 - 134
Fax: 0721 - 3832 - 133

www.schlosshotel-karlsruhe.de

Veranstaltungen@schlosshotel-karlsruhe.de

Den Anlass bestimmen Sie!
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Lieber Gast,

das Schlosshotel Karlsruhe ist Ihre Adresse flueuessliche
Feierlichkeiten und Veranstaltungen.

Den Anlass zum Feiern bestimmen Sie!

Das Schlosshotel Karlsruhe halt mit seinen beidest&irants und
drei individuell gestalteten Raumlichkeiten den geaglen Rahmen
fur Ihre Feierlichkeit bereit.

Wir Ubernehmen die komplette Organisation Ihrer arestaltung.
Individuelle und personliche Beratung wird bei urgrol3
geschrieben und wir werden unsBestesgeben, um genau lhre
Wiinsche und Vorstellungen in die Tat umzusetzen.

Im Anhang finden Sieeinen Auszug aus unseren aktuellen
Menivorschlagen. Wir méchten Sie darauf hinweisEss unsere
Menivorschlage ganz nach lhren Winschen und |Ideegestaltet
und erganzt werden kénnen. Gerne schicken wir Ilwatere Menu-
oder Buffetvorschlage, passend zur Jahreszeit zu.

Fur lhre Beratung steht Ihnen unser Veranstalturigsbgerne zur
Verfligung. Bitte vereinbaren Sie einen Termin ud&rRufnummer:
0721 - 3832 134.

Wir freuen uns auf Siel!l

Ilhr Schlosshotel Team

/, , ——
_ : -_4'\3“ "”f ﬁbu (ud__

Karl Briggemann
Direktor
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Unsere Raume auf einen Blick

Restaurant Bibliothek || Weinstube

Schwarzwaldstube I
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Veranstaltungsraum

Spiegelsaal 99 gm
Kombinationsmdglichkeiten mit dem Raum ,Zum Grossig

RaumgréiRe

Hohe: 470m
Breite: 8,90 m
Lange: 11,90 m

Maximale Bestuhlungsmdglichkeiten

Runde Tische: 81 Personen
Ovale Tafeln 60 Personen
U - Form 48 Personen
Tafel 30 Personen
Zwei Tafeln 60 Personen
Stehempfang 100 Personen




KARLSRUHE

Restaurant ,Zum Grossherzog“ 99 gm
Kombinationsmdglichkeiten mit dem Raum ,Spiegefsaal

Maximale Bestuhlungsmoglichkeiten

Runde Tische 48 Personen
Tafel 25 Personen
Stehempfang 90 Personen
Drei Tafeln 48 Personen
RaumgréiRe

Hohe: 4,70 m

Breite: 520m

Lange: 19,60 m

Restaurant ,Schwarzwaldstube*

Maximale Bestuhlungsmoglichkeiten

Individuelle Bestuhlung

70 Personn




Bibliothek 63 gm

Kombinationsmdglichkeiten mit dem Raum ,Weinstube“

RaumgréiRe
Hohe: 3,20m

Breite: 6,90 m
Lange: 9,10 m

Maximale Bestuhlungsmoglichkeiten

Runde Tische: 45 Personen
Ovale Tafel 25 Personen
U - Form 34 Personen
Drei Tafeln 48 Personen
Stehempfang 50 Personen



Weinstube 34 gm

Kombinationsmdglichkeiten mit dem Raum ,Bibliothek"

RaumgréiRe

Hohe: 3,20m
Breite: 550m
Lange: 6,10 m

Maximale Bestuhlungsmoglichkeiten

Runde Tische: 20 Personen
Ovale Tafel 20 Personen
Blocktisch 16 Personen
Stehempfang 30 Personen



Frihjahrs-/Sommerment |

Aufgeschaumtes Gartenkrauterstippchen
mit Tomaten-Creme-Fraiche

*kkkk

Mit Edelpilzen gefullte Perlhuhnbrust
an jungem Mangoldgemuse
dazu Kartoffel - Barlauchkrusteln

*kkkk

Frisches Erdbeer-Tiramist mit karamellisierten Maspalten

Euro 37,50 pro Person

Frihjahrs-/Sommerment |l

Bunter Antipastiteller mit
Parmaschinken und Parmesan garniert

kkkkkk

Cordon Bleu vom Norweger Lachs,
gefullt mit Strauchtomaten und Buffelmozzarella
an hausgemachtem Broccoliflan

*kkkk

Schokoladen — Limonen — Halbgefrorenes
mit frischen marinierten Himbeeren

Euro 39,75 pro Person



Herbst-/Wintermend |

Schaumsuppe von Muskatkirbis und Orange
mit seinem Ol und gerosteten Kernen

kkkkkk

Tranchen von der Barberie Entenbrust an Feigenseitks
mit sautierten Thymiankartoffeln und gebackenemd®asco

*kkkk

Karlsruher Nuss — Nougat Pyramide
mit Champagnerzabaione

Euro 41,75 pro Person

Herbst-/Wintermenu ||

Badisches Hochzeitsstppchen mit Fladle,
Eierstich und Gemisejulienne

*kkkk

Filet von der Goldbrasse, gratiniert mit einer Etdiskruste,
dazu Polenta-Nocken und mariniertes Gemise

*kkkk

Schwarzwalder Kirschwasserbdmble
mit marinierten Schattenmorellen

Euro 42,50 pro Person
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Schlosshotel-Buffet |

ab 30 Personen

Tomaten — Mozzarella mit frischem Basilikum
Schwarzwalder Schinken mit Cantaloup — Melonen
Wacholdergerducherte Lachsforellenfilet
auf Limonenscheiben,

Gefullte Eier mit Eismeerkrabben

Hausgebeizter Norweger Lachs

Poulardenbristchen auf Waldorfsalat
Uberzogen mit einer leichten Curry — Ananas — Creme

Blattsalate
Kartoffelsalat
Gurkensalat

Frenchdressing
Essig — Olvinaigrette
Joghurtdressing

Brot, Brotchen
Vollkornbrot, Bauernbrot, Baguette
Butter und Frischkase

Roastbeef im Salzmantel
Filet vom St. Pierre in provencalischer Sauce
Ratatouille, Fingermdhrchen und Zuckerschoten
Kartoffelgratin, gemischter Reis und Butternudeln

Rote Gritze mit Vanillesol3e
Ofenschlupfer
Frichte in verschiedenen Variationen
Frichtecremes, Topfenmousse
Eisbombe

€ 45,00 pro Person
zzgl. entsprechender Mehrwertsteuer
Im Hotel derzeit 19% = € 53,55
AuRer Haus derzeit 7% = € 48,15
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Wichtige Zusatzinformationen

Ausstattung:

Die Farbe unserer Tischdecken und Servietten imskzafter gelbton, den wir den
einzelnen Raumlichkeiten angepasst haben. Die Keirzaunseren Silbernen
Kerzenleuchter sind creme farbig und somit aufladsehwéasche abgestimmt.

Unterhaltung:

Sollten Sie fur Ihre Veranstaltung ein besonderasnRenprogramm planen, so
stehen lhnen bei uns die verschiedensten Informatiolber Musiker und
Kinstler zur Verfigung.

Klavier:
Fur lhre evil. geplante Musikalische Untermalungltéa wir ein Piano
kostenfrei bereit.

Blumenschmuck:
Gerne organisieren wir nach lhren Winschen und #ufe Rechnung
Blumendekoration.

Meni- und Tischkarten:

Menukarten € 1,50/ Stick
Menukarten & Platzkarten
(Name auf der Mentikarte) € 3,00/ Stick

Personal Bereitstellungskosten:

Verlangert sich Ihre Abendveranstaltung bis nachtévinacht, fallen erhodhte
Personalkosten an. Pro angefangene Stunde berechwmienlhnen pro
anwesenden Servicemitarbeiter € 25,00.

Die Personenzahl sollte uns spéatestens 48 Stunden der Veranstaltung
bekannt gegeben werdedenn sie gilt fir uns als Berechnungsgrundlage hauc
dann, wenn letztlich weniger Personen teilnehmesmien mehr Gaste, wird
Ihnen die tatsachliche Teilnehmerzahl in Rechnuegjeilt.

Gedeckpreis fur selbst mitgebrachte Kuchen odert€ar€ 7,50/Person

Gerne durfen Sie zu lhrem besonderen Tag selbstgeba Kuchen oder Torten fir Ihre Gaste
mitbringen. Wir kimmern uns nach Anlieferung defResu Fracht um die Kihlung oder
Lagerung, und bereiten das Kuchenbuffet vor.

Korkgeld

Fur Handhabung und Service berechnen wir € 25,08 g@lbst mitgebrachter
Flasche Wein oder Sekt.

Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive dégzeit gesetzlichen
Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld bis 0.00 Uhr.
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